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HEEEs
Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
w Rzeszowie
35-040 Rzeszéw, ul. Dgbrowskiego 79a
tel. 17-74-213-08, wew. 121-123, faks 110
poczta elektroniczna; psse.rzeszow(@pis.gov.pl

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
oryginal / kopia

Nr PSZ.9020.4.55.2021 Rzeszéw, 20.09.2021r.

(miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/
Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Rzeszowie
- starszy asystent up. nr 057.30.2021

- asystent up. nr 057.27.2021

(imig i nazwisko, stanowisko sthuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Paristwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.
U. z 2021r.,, poz. 195), w zwiazku z art. 67§81 1 §2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postepowania
administracyjnego (Dz. U. z 2021r., poz. 735 ze zm.). Sposob przeprowadzania kontroli okreéla Procedura urzedowej
kontroli zywnosci oraz materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w
zarzadzeniu nr 104/2017 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzgdowej kontroli zywnosci oraz materialow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig oraz w zarzadzeniu nr
291/19 Gtéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13.12.2019r. zmieniajacym zarzadzenie w sprawie procedury urzgdowej
kontroli Zzywnosci oraz materiatow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscia.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsiebiorcow (Dz. U. z 2019r., poz. 1292)"™"
oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 .
w sprawie kontroli urzgdowych i innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roélin i $rodkow ochrony
roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr
1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 115172012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/203 1, rozporzadzenia
Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE
12008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 88272004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje
Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

1 Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaklad:

Szkola Podstawowa nr 29 w Rzeszowie
(pelna nazwa, wszystkie niezbegdne dane dotyczgce identyfikacji zaktadu)

35-234 Rzeszow, ul. Partyzantéw 10a
(adres)

NIP: 517-038-39-36
TEL: (17) 748-27-70 FAX: - E-MAIJL: sekretariat@sp29.resman.pl

Zaktad objety nadzorem na podstawie: nr wpisu do rejestru: 4677/18_16/2018
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)
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2. Kierujacy zaktadem: p. J - _ -dyrektor
(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu: p.

(imig i nazwisko, stanowisko)

(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola warunkéw produkcji i obrotu zywnoscig, kentrola

warunkow zywienia

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr OHZZ/A1/120/S

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).

Organem prowadzacym szkole jest Gmina-Miasto Rzeszéw. W stoléwce przygotowywane s3
posilki obiadowe od surowca do wyrobu gotowego dla 303 uczniéw SP i 143 dzieci
przedszkolnych. Stawka zywieniowa wynosi 3,90 z! dla uczniéw SP, a dla dzieci przedszkolnych
4,90 z1. Dofinansowanie z MOPS dostaje 6 dzieci. W kuchni zatrudnione jest 4 osoby oraz
intendent — pracownicy posiadaja aktualne badania do celéw sanitarno-epidemiologicznych.
Posilki podawane s3 na naczyniach stolowych (nie stosuje si¢ naczyn z tworzyw sztucznych z
domieszka bambusa).

Dzial zywienia sklada si¢ z nastepujacych pomieszczen: poziom ,,0” pomieszczenie kuchenne
(wyposazone w 2 Kotly, kuchenke 6- palnikowa, patelni¢ elektryczng, 2 zlewozmywaki, szafki na
sprzet, blaty robocze, piec konwekeyjno-parowy, umywalka do rak, bemar), zmywalnia naczyn
ze zlewozmywakiem i wyparzarka, szafy przelotowa na naczynia stolowe; pomieszczenie do
przygotowywania suréwek, pomieszczenie magazynowe na produkty suche, magazyn
z urzgdzeniami chlodniczymi, toaleta dla personelu; poziom ,-1” obieralnia warzyw z
obieraczks, zlewozmywakiem i umywalks, magazyn plodéw rolnych, pomieszczenie do obrébki
wstepnej jaj (z naswietlaczem, zlewozmywakiem, lodéwka i umywalka), pomieszczenie
gospodarcze, pomieszczenie socjalne, toaleta dla personelu.

Towar do zakladu dostarczany jest z: Piekarnia Uryniak Boguchwala (pieczywo),
Hurtownia Migspol (migso, wedliny), Javit (mrozonki, ryby), Gara (wyroby garmazeryjne),
SOM Bochnia (nabial), POLADEX (produkty ogolnospozywcze), Bochnia (jaja). W szkole
b¢dzie prowadzony program — owoce i warzywa w szkole.

W trakcie kontroli dokonano przegladu srodkéw do dezynfekcji stosowanych w Zespole -
W obiekcie stosuje si¢ Srodki o szerokim spektrum dzialania (grzybo-, bakterio-, oraz
wirusobéjeze), przypomniano o zasadach higieny ktore powinny by¢ przestrzegane na kazdym

etapie produkeji dan gotowych. Przekazano réwniez informacj¢ o mozliwosci podjecia
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wspolpracy z PSSE w Rzeszowie na temat promocji szczepien wsréd dzieci, mlodziezy
i pracownikow Zespolu.

W zakladzie jest wdrozony system HACCP. W ramach systemu prowadzone $q zapisy z:
monitoringu temperatur, naswietlania jajek, przyjecie towaru, mycie i dezynfekcja pomieszczen.
W kuchni pozostawia si¢ préobki zywnosci w odpowiedniej ilosci (okolo 150 g) przechowywane w
osobnej lodéwcee zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17.04.2007 r. w sprawie
pobierania i przechowywania probek zywno$ci przez zaklady zywienia zbiorowego typu
zamKnig¢tego.

Dokonano oceny jadlospisu z okresu 20.09.2021 r. — 24.09.2021 r. zgodnie z wymaganiami
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup Srodkéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz
wymagan jakie musza spelnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego
dzieci i mlodziezy tych jednostkach — jadlospis prawidlowy. Zgodnie z wymaganiami
Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady(WE) Nr 1169/2011 z 25.10.2011 r. w sprawie
przekazywania konsumentowi informacji na temat Zywnosci, przekazywane s3 szczegélowe dane
dotyczgce obecnoSci w Zywnosci skladnikéw alergennych oraz powodujacych reakcje
nietolerancji — w formie pisemnej, wyszczegélnione w jadlospisie wywieszanym do wiadomosci
uczniéw na tablicy ogloszen.

Stan sanitarny w dniu kontroli dobry.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.
Integralng czg$¢ protokotu stanowig nastepujace zalaczniki: ZF/PK/BZ/01/01/01

III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pKt ........cooeeveeveieereeerenenn. zal. Nl

Ukarano nie karano
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego - w wysokosei - zi
(nr mandatu karnego)

na podstawie -

(podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego zdnia - nr -
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezacych

uchybien wymienionych w pkt dokonano wpisu / nie wydawano doraznych zalecen
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o usunigeiu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomié
wiasciwego pafistwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu”.

Pan (1) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

Brak uwag
5. Uwagi osoby kontrolujgce;j
Brak uwag

INFORMACJA O PRZETWARZANIU DANYCH OSOBOWYCH dostepna na stronie internetowej
PSSE w Rzeszowie: www.psserzeszow.pl

6. Czas trwania kontroli: od 9.00 do 10.45

Protoko! niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i omowieniu, zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Protokoél podpisano

Poprawki 1 uzupelnienia do protokotu: brak
DYRE O ik

Szkoty Pods . e . o i . S .
i Tods o SQ% 2iff '-’théj.:{grvﬁny protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kiore je zastepujg)
Q7 FNF A e s
STARSZY ASYSTEN]

............ JRer P S SR iR rass et s resrerarerasserarensrenssseses
(imig i m:;ly:r}kjo:\;.‘;;;;dpis komroiown;nego) 'Eﬁﬁ?\%fy“‘“e , (
y ) ) (podpis asoby l/omrolujqcej)
/p;)dp;sy;wzadk;v;\v‘tbuu'Mz?g PODSTAWUWA N 21
o Fadeusza Koge iuszki
35-234 Rzeszdw, 1], Partyzantéw 105 \
IV. Potwierdzenie odbioru protokolu ‘el 17745 27 70 oy kel i on

i ; . Szkoty Podstajwvpwej Nr 29
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 20.09.2021 r. im. Tademwo\scm 2fi w Rzeszowie

otrzymatem (-am) w dniu 20.09.2021 r.

(imig i nazwisko oraz })Ql'pl's odbierajgcego protokol)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylgcznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokot nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Rzeszowie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotlu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)
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Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny Zatacznik do protokotu kontroli sanitarnej
w Rzeszowie Nr PSZ.9020.4.55.2021 z dnia 20.09.2021 r.

35-040 Rzeszéw, ul. Dagbrowskiego 79a
tel. 17-74-213-08, wew. 121-123, faks 110
poczta elektroniczna: psse.rzeszow@pis.gov.pl

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIA"

Szkola Podstawowa nr 29 w Rzeszowie
ul. Partyzantéw 10a

I INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie (W£Eac
kiedy nie
N © W) dttyay)
| Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zakladu — 0 2 1
funkejonalnosc, krzyzowanie sie drog, przestrzen robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikow majacych kontakt
Z Zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszezen zakladu: podtogi, $ciany, sufity | 0 2 4
i zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
os$wietlenie pomieszczen produkceyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscia. Maszyny, 0 2 4
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy 0 2 4
wentylacyjne,
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0 1 2
odpadéw.
|

1 . o
) zaznaczyé wlasciwe
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7 Zabezpieczenie przed dostepem osGb postronnych. 0 1 2
I Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czystos¢ pomieszezen zakladu, w tym Srodkéw transportu. 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w catym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakosé
wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 0 5 11
sprzedazy, w tym zachowanie lancucha chlodniczego.
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia 0s6b majacych 0 3 15
kontakt z zywnoscia.
I | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 28 56
zarzgdzania bezpieczeiistwem Zywnosci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne 0 7 4
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych pracownikow).
2 Wiarygodno$¢ przedsigbiorcy, w tym prawidlowogé 0 1 2
I terminowos¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wlasciwych organéw PIS i gotowosé do wspotpracy.
3 Prawidtowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | 0 9 17
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7
5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10
6 Kontrola surowcow, potproduktéw i wyrobow gotowych 0 4 8 ND
przez producenta, w tym badania wilascicielskie.
7 Znakowanie. 0 4 8
IV | Profil dzialalnosci — producenci- zgodnie z kategoryzacjg 0 25 50 ND
1 zakladow
IV | Profil dzialalnosci — pozostala dzialalnosé- zgodnie z 0 8 16
2 kategoryzacja zakladow
A% Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
Suma punktéw 0 0 16 16
Suma punktéw ogélem 16
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie Wysokie
(N) () W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X
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KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJNR - ZDNIA -

1. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

e brak
. DYREK L H
g n .
.............. eopy b R R, W IR .
(podpis kontfo)mwanego) (podpis os'loby kontrolujacej)

SEROLA PO
im. Tac
35-234 Rzeszéw, ul. Part

lel. 17 748 27 70




